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Пәннің жалпы 

сипаттамасы 

Биотехнология саласындағы өндірістік технологиялар мен жобалау қызметін, негізгі және 

қосалқы технологиялық жабдықтарды, сондай-ақ, биотехнология өнеркәсібінде 

проблемаларды шешу мақсатында бүгінгі күнгі заманауи тәсілдерді қарастырады. 

Курстың 

мақсаты 

 

«Биотехнологиялық ӛндірістік құрал жабдықтар және жобалау негіздері» курсты 

оқыту мақсаты  биотехнология саласында өндірістік технологияларды өз бетінше 

жобалауға  қажетті компетенцияларды игеруге арналған.  

 

 

МӚЖ бағдарламасы 
 

Апта  Тапсырмалардың тақырыптары  Тапсыру түрі  Максималды 

балл 

3 МОӚЖ -1. Халықаралық және отандық стандартқа сай өндірісті 

ұйымдастырудың негізгі ережелері. Құжаттарды рәсімдеу мен 

дайындау талаптары. Жаңа биотехнологиялық өнімдерді есепке қою 

шарттары. 

реферат 20 

5 МОӚЖ – 2.  Биомассаларды алуда типтік биотехнологиялық сызба-

нұсқаларды жасау және биотехнологиялық процестерді 

оңтайландыру. 

Реферат, 

презентация 

20 

7 МОӚЖ – 3. Тағам өндірісінде биотехнологиялық процестерді 

жобалау негіздері.  

жазбаша 

және ауызша 

бақылау  

20 

9 МОӚЖ -4. Биотехнологиялық және химиялық - фармацевтік өндіріс 

орындарының технологиялық және құрылыстық жобалау негіздері.  

Реферат, 

презентация 

10 

11 МОӚЖ -5. Өндірістік экологиялық қауіпсыздық мәселелері және 

оларды шешу жолдары.  

Реферат, 

презентация 

10 

13 МОӚЖ – 6.  Өдірістік кәсіпорындарды жобалау, жобаның 

техникалық - экономикалық негіздемесі мен технологиялық нұсқалар 

жасау және технологиялық процестерді жүргізу.  

 

Ғылыми жоба 

жазу, 

презентация 

жасау 

20 

15 МОӚЖ – 7.  Биотехнологиялық өндірістік өнімдер  алу әдістері  

және олардың  сапасына қойылатын талаптар және оларды бақылау 

формалары.   

Ғылыми жоба 

жазу, 

презентация 

жасау 

10 

 Барлығы  110 
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       Пәннің саясаты. Жұмыстардың барлық түрін көрсетілген мерзімде жасап тапсыру керек. Кезекті 

тапсырманы орындамаған, немесе 50% - дан кем балл алған магистранттар бұл тапсырманы қосымша кесте 

бойынша қайта жасап, тапсыруына болады. Себепсіз сабақтарға қатыспаған ,тапсырмалардың барлық түрін 

өткізбеген магистрант емтиханға жіберілмейді. Қорытынды бағалау кезінде магистранттың сабақтағы 

белсенділігі мен сабаққа қатысуы ескеріледі. Толерантты болыңыз, яғни өзгенің пікірін сыйлаңыз. 

Қарсылығыңызды әдепті күйде білдіріңіз. Плагиат және басқа да әділсіздіктерге тыйым салынады. МӨЖ, 

аралық бақылау және қорытынды емтихан тапсыру кезінде көшіру мен сыбырлауға, басқа студент үшін 

емтихан тапсыруға тыйым салынады. 

 
Бағалау саясаты 

Ӛзіндік жұмыстың сипаттамасы  Пайыз  Оқыту нәтижелері 

Семинар сабағы 

МӨЖ тапсырмаларды орындау  
1-ші АБ  тапсыру  

2-ші АБ тапсыру  

Аралық аттестация - Емтихан 

35 % 

10 % 

15 % 

40 % 

1,4,7,9,10 

2,3,5,6,8,9 
1-5 

6-10 

1-12 

Барлығы: 100 % 

Сіздің қорытынды бағаңыз төмендегі формуламен есептеледі: 

 

төменде минималды  бағалар пайызбен көрсетілген: 

95% - 100%: А  90% - 94%: А- 

85% - 89%: В+  80% - 84%: В   75% - 79%: В- 

70% - 74%: С+  65% - 69%: С   60% - 64%: С- 

55% - 59%: D+  50% - 54%: D-              0% -49%: F 

 

 

 

 

 

 

http://pandia.ru/text/categ/wiki/001/95.php

